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คาํนํา

การฉายรังสอีาหารเป็นกระบวนการถนอมอาหารอยา่งหนึ�ง โดยนําอาหารไปรับรังสจีากตน้กําเนดิรังส ีเพื�อใหบ้รรลวุตัถุ
ประสงคอ์ยา่งใดอยา่งหนึ�งของการฉายรังส ีซึ�งไดแ้ก ่การฉายรังสอีาหารเพื�อฆา่เชื�อจลุนิทรยี ์ที�ทําใหเ้กดิโรค ยดือายกุาร
เกบ็รักษา ชะลอการสกุ ยบัยั �งการงอกระหวา่งการเกบ็รักษา ทําลายและยบัยั �งการแพรพั่นธุข์องแมลง หรอือื�น ๆ ในทาง
กฎหมายกําหนดวา่ การฉายรังสอีาหาร ตอ้งมปีรมิาณรังสตํี�าสดุ ที�ทําใหบ้รรลวุตัถปุระสงคข์องการฉายรังส ีและมปีรมิาณ
รังสสีงูสดุ อยูใ่นระดบัที�ปลอดภยัตอ่ผูบ้รโิภค มคีณุคา่ทางโภชนาการ และยงัมรีสชาตเิป็นที�ตอ้งการของผูบ้รโิภค(1)

รังสทีี�อนุญาตใหใ้ชฉ้ายอาหารไดต้ามประกาศกระทรวงสาธารณะสขุ (ฉบบัที� 297) พ. ศ. 2549 ไดแ้ก ่รังสแีกมมา
(γ-rays) ซึ�งไดจ้ากโคบอลต-์60 (Co-60) หรอืซเีซยีม-137 (Cs-137) รังสเีอกซ ์(X-rays) ที�ไดจ้ากเครื�องผลติรังสเีอกซ์
และรังสอีเิล็กตรอนที�ไดจ้ากเครื�องเรง่อนุภาคอเิล็กตรอน เป็นตน้ รังสเีป็นพลงังานชนดิหนึ�งโดยเป็นคลื�นแมเ่หล็กไฟฟ้า มี
อํานาจทะลทุะลวงผา่นวตัถไุดส้งู เมื�อผา่นไปในตวักลางใดจะไมทํ่าใหต้วักลางนั�นเปลี�ยนเป็นสารรังส ีดงันั�น อาหารที�ผา่น
การฉายรังสจีงึไมม่รัีงสตีกคา้งและไมม่กีารสะสมของรังสขีึ�น อยา่งไรกต็าม มอีาหารบางชนดิ ที�ไมส่ามารถนํามาฉายรังสไีด ้
เพราะจะทําใหเ้กดิกลิ�นและรสชาตไิมเ่ป็นที�ยอมรับของผูบ้รโิภค เชน่ อาหารประเภทนมและผลติภณัฑข์องนม



ในเรื�องการฉายรังสอีาหาร มคํีาที�ทําใหเ้กดิความเขา้ใจผดิไดว้า่มคีวามหมายเดยีวกนักบัอาหารฉายรังสี
คอื อาหารปนเปื� อนรงัสหีรอืสารรงัสี คํานี�มคีวามหมายแตกตา่งกบัอาหารฉายรงัสีอยา่งมาก กลา่วคอื อาหารปนเปื�อน
รังสหีรอืสารรังส ีเป็นอาหารที�มสีารตน้กําเนดิรังสปีะปนอยูใ่นอาหาร อาหารดงักลา่วจะเป็นอนัตรายตอ่ผูท้ี�บรโิภคเขา้ไป
เพราะสารรังสจีะไปสะสมอยูต่ามสว่นตา่ง ๆ ของรา่งกายและปลอ่ยรังสอีอกมาตลอดเวลา ทําใหร้า่งกายไดรั้บรังสแีละมี
โอกาสเป็นมะเร็งขึ�นได ้ดงันั�นอาหารปนเปื�อนรังสจีงึเป็นอาหารที�มอีนัตรายไมค่วรนํามาบรโิภค การปนเปื�อนอาจมาจากการ
เกดิอบุตัเิหตทุางรังส ีเชน่ การเกดิอบุตัเิหตไุฟไหมโ้รงไฟฟ้านวิเคลยีรเ์ชอรโ์นบลิ ทําใหม้สีารรังสฟีุ้งกระจายออกมา
ภายนอก สารรังสเีหลา่นี�จะกระจายไปยงัพื�นดนิและตน้หญา้ที�ข ึ�นอยูใ่นบรเิวณนั�น เมื�อววักนิหญา้เขา้ไปสารรังสจีะไปอยูท่ี�
ตวัววัและไปสูนํ่�านมของววัในที�สดุ

วตัถปุระสงคข์องการฉายรงัสอีาหาร ปัจจบุนั กฎหมายอาหารฉายรังส ีจะกําหนดวตัถปุระสงคข์องการฉายรังสอีาหาร
แทนการกําหนดชนดิของอาหารที�อนุญาตใหฉ้ายรังส ีวตัถปุระสงคข์องการฉายรังสหีมายถงึ ความตอ้งการอยา่งใดอยา่ง
หนึ�ง ในการนําอาหารไปรับรังสจีากตน้กําเนดิรังส ีตามที�มกํีาหนดไวใ้นกฎหมาย วตัถปุระสงคข์องการฉายรังส ีมหีลาย
ประการดว้ยกนั ขึ�นอยูก่บัชนดิของอาหารและผลของรังสทีี�มตีอ่อาหารชนดินั�น ๆ ไดแ้ก่

1. การฉายรงัสเีพื�อลดปรมิาณจลุนิทรยี ์และกาํจดัจลุนิทรยีท์ ี�ทาํใหเ้กดิ
โรค เป็นการนําอาหารไปรับรังสเีพื�อทําลายเชื�อจลุนิทรยีท์ี�กอ่ใหเ้กดิโรคซึ�งปนเปื�อนในอาหาร เชน่
แหนม ฉายรังสปีรมิาณ 2 กโิลเกรย ์เพื�อทําลายเชื�อโรคทอ้งรว่ง ซลัโมเนลลา(2)

เนื�อไกแ่ชแ่ข็ง ฉายรังสปีรมิาณ 2 กโิลเกรย ์กําจัดเชื�อโรคทอ้งรว่ง ซลัโมเนลลาไดห้มด (3)

ปลาป่น ใชรั้งสปีรมิาณ 5 กโิลเกรย ์เพยีงพอที�จะลดปรมิาณจลุนิทรยี ์และกําจัดเชื�อซลัโมเนลลา และอารโิซนาได ้
หมด(4)

2. การฉายรงัสอีาหารเพื�อยดือายกุารเก็บรกัษา โดยรังสจีะไปทําลายจลุนิทรยีท์ี�กอ่ใหเ้กดิการเน่าเสยี ซึ�งเป็นผลให ้
สามารถยดือายกุารเกบ็รักษาอาหารใหไ้ดน้านขึ�นกวา่เดมิ วตัถปุระสงคด์งักลา่วนี� สามารถใชไ้ดก้บัอาหารประเภทเนื�อ
สตัว ์ไมว่า่จะเป็นสตัวปี์กหรอืพวกอาหารทะเลกไ็ด ้ไดแ้ก่

 
เนื�อหมู ฉายรังสปีรมิาณ 2 กโิลเกรย ์เกบ็ที�อณุหภมูติูเ้ย็น สามารถเกบ็ไดน้านกวา่ เนื�อหมทูี�ไมฉ่ายรังส ี2

เทา่(5)

เนื�อไกส่ด ฉายรังสปีรมิาณ 1 กโิลเกรย ์เกบ็ที�อณุหภมู ิ10 องศาเซลเซยีส เกบ็ไดน้านกวา่เนื�อไกไ่มฉ่ายรังส ี3
เทา่(6)

ปลาทนูึ�ง ฉายรังสปีรมิาณ 2 กโิลเกรย ์เกบ็ไดน้านขึ�นอกี 10 วนัเมื�อเทยีบกบัปลาทไูมฉ่ายรังส(ี7)

3. การฉายรงัสเีพื�อชะลอการสกุของผลไม ้ผลไมอ้าจแบง่ออกไดเ้ป็น 2 กลุม่ใหญ ่ตามลกัษณะการสกุคอื ผลไมท้ี�สกุ
กนิไดเ้ลยเมื�อเกบ็จากตน้ไดแ้ก ่สม้ พทุรา กบัพวกผลไมท้ี�ตอ้งนํามาบม่ หรอืปลอ่ยทิ�งไวใ้หส้กุกอ่นจงึจะกนิได ้เชน่
กลว้ย มะละกอ มะมว่ง ผลไมท้ี�นํามาฉายรังส ีเพื�อชะลอการสกุ ตอ้งเป็นผลไมก้ลุม่ที�ตอ้งบม่ หรอืปลอ่ยทิ�งไวใ้หส้กุ
กอ่นเทา่นั�น จงึจะไดผ้ล ไดแ้ก่

 
มะมว่งอกรอ่ง ฉายรังสปีรมิาณ 0.4-0.6 กโิลเกรย ์รว่มกบัการจุม่นํ�ารอ้น 50 องศาเซลเซยีส นาน 3 นาท ีเกบ็

ที� 12 องศาเซลเซยีส เกบ็ไดน้าน 35 วนั ชะลอการสกุได ้7 วนั(8)

มะมว่งทองดาํ ฉายรังสปีรมิาณ 0.6 กโิลเกรย ์เกบ็ที� 17 องศาเซลเซยีส เกบ็ไดน้าน 25 วนั ชะลอการสกุได ้
นาน 4 วนั(8)



กลว้ยหอม ฉายรังสปีรมิาณ 0.3 กโิลเกรย ์สามารถชะลอการสกุใหช้า้ลงกวา่พวกไมฉ่ายรังสปีระมาณ 3-5
วนั(9)

4. การฉายรงัสเีพื�อยบัย ั�งการงอกระหวา่งการเก็บรกัษา เป็นการฉายรังสอีาหาร ที�นําไปใชก้บัพชื ประเภทหวัสะสม
อาหาร ชว่ยลดการสญูเสยีของอาหารระหวา่งการเกบ็รักษา ไดแ้ก่

 
หอมหวัใหญ่ ฉายรังสปีรมิาณ 0.06-0.1 กโิลเกรย ์เกบ็ที�อณุหภมู ิ2 องศาเซลเซยีส สามารถยบัยั �งการงอกได ้

นาน 5-6 เดอืน(10)

มนัฝร ั�ง ฉายรังสปีรมิาณ 0.08-0.15 กโิลเกรย ์เกบ็ที�อณุหภมู ิ10-15 องศาเซลเซยีส สามารถยบัยั �งการ
งอกได ้วธิกีารนี�เหมาะที�จะนําไปใชก้บัมนัฝรั�งที�ใชใ้นอตุสาหกรรมอาหารขบเคี�ยว(11,12)

5. การฉายรงัสอีาหารเพื�อทาํลายและยบัย ั�งการแพรพ่นัธุข์องแมลง การฉายรังสเีพื�อกําจัดแมลง อาจแบง่ออกได ้
เป็น 2 ทาง ตามลกัษณะการทําลายคอื

 
การทาํลายแมลงทางตรง เป็นการนําอาหาร หรอืผลติภณัฑ ์ที�มแีมลงปนเปื�อน ไปรับรังสโีดยตรง แมลงจะถกู
ทําลายดว้ยรังสทีนัทไีมว่า่จะอยูใ่นระยะใดของการเจรญิ เชน่ เครื�องเทศชนดิตา่ง ๆ ขา้วสาร ถั�วเขยีว ถั�วเหลอืง
และมะขามหวาน

การทาํลายโดยทางออ้ม เป็นการนําแมลงมาเลี�ยงใหไ้ดจํ้านวนมาก ๆ แลว้นําไปฉายรังสเีพื�อใหเ้ป็นหมนั จากนั�น
ปลอ่ยใหไ้ปแยง่ผสมพันธุก์บัแมลงที�อยูใ่นธรรมชาต ิวธินีี�จะทําใหแ้มลงออกไขม่าแลว้ไมอ่าจฟักเป็นตวัได ้จะ
ทําใหป้ระชากรแมลงลดจํานวนลงในรุน่ถดัไป



6. การฉายรงัสอีาหารเพื�อชะลอการบานของเห็ด มงีานวจัิยเกี�ยวกบัการฉายรังสี ทําใหช้ะลอการบานของเห็ดได ้เชน่
 เห็ดฟาง พบวา่เห็ดฟางฉายรังสปีรมิาณ 1 กโิลเกรย ์เกบ็ที�อณุหภมู ิ17 องศาเซลเซยีส สามารถชะลอการบานของ

เห็ดและเกบ็ไดน้าน 4 วนั โดยเห็ดยงัคงมสีภาพเหมอืนเดมิไมเ่ปลี�ยนแปลง(13)

7. การฉายรงัสอีาหารเพื�อกาํจดัพยาธิ เป็นการใชว้ธิกีารฉายรังสทํีาลายพยาธใินเนื�อสตัว ์ทั �งเนื�อสตัวท์ี�เป็นสตัวบ์ก
หรอืสตัวนํ์�ากไ็ด ้วธิกีารนี�เป็นประโยชนอ์ยา่งมากกบัผูท้ี�นยิมบรโิภคเนื�อดบิ เพราะสามารถทําลายไดท้ั �งพยาธแิละ
จลุนิทรยีท์ี�กอ่โรค โดยที�อณุหภมูขิองเนื�อสตัวไ์มเ่ปลี�ยนแปลง เนื�อสตัวย์งัคงเป็นเนื�อดบิเหมอืนเดมิ แตเ่ป็นเนื�อที�
ปลอดจากพยาธแิละจลุนิทรยีท์ี�กอ่โรคแลว้ ไดแ้ก่

 การฉายรงัสเีพื�อกาํจดัพยาธติวัจี�ดในปลา (Gnathostoma spinigerum) ตอ้งใชป้รมิาณรังสสีงูถงึ 8 กโิลเกรย์(14)

การฉายรงัสเีพื�อกาํจดัพยาธใิบไมต้บั (Opisthorchis viverrini และ Clonorchis sinensis) ในปลานํ�าจดืโดยใช ้
รังสปีรมิาณ 0.6 กโิลเกรย์(15)

การฉายรงัสเีพื�อกาํจดัพยาธติวักลมเล็ก ๆ Trichina (Trichinella spiralis) ที�ทําใหเ้กดิโรค Trichinosis ในเนื�อ
หม ูใชรั้งสปีรมิาณ 0.3 กโิลเกรย์(16)

ขอ้จาํกดัของเทคโนโลยกีารฉายรงัสอีาหาร

วธิกีารฉายรังสอีาหารมขีอ้จํากดัเชน่เดยีวกนักบัวธิกีารถนอมอาหารอื�น ๆ คอื ไมส่ามารถใชไ้ดก้บัอาหารทกุประเภทเพราะ
จะเกดิปัญหาในเรื�องรสชาตทิี�เปลี�ยนไปภายหลงัการฉายรังส ีไดแ้ก่

● นําไปใชก้บัอาหารประเภทนมและผลติภณัฑข์องนมไมไ่ด ้เพราะจะทําใหเ้กดิกลิ�นและรสชาตไิมเ่ป็นที�ยอมรับของผู ้
บรโิภค

● การฉายรังสอีาจมผีลทําใหเ้นื�อสมัผัสของผลไมบ้างชนดินิ�มลง ไมก่รอบ เชน่ สาลี� แอปเปิล
● นําไปใชย้ดือายกุารเกบ็รักษามะเขอืเทศไมไ่ด ้เพราะรังสจีะไปยบัยั �งกระบวนการพัฒนาสแีดงของมะเขอืเทศ ทําให ้

มะเขอืเทศไมส่ามารถเปลี�ยนเป็นสแีดงเขม้ได ้จงึไมเ่หมาะที�จะใชก้บัอตุสาหกรรมทําซอสมะเขอืเทศ



การยอมรบัอาหารฉายรงัส ีเรื�องการยอมรับอาหารฉายรังสี ไดม้กีารทดลองนําอาหารฉายรังส ีวางจําหน่ายใหก้บัผู ้
บรโิภค โดยมฉีลากแจง้ใหท้ราบวา่ เป็นอาหารที�ผา่นการฉายรังสมีาแลว้ การทดลองพบวา่ประชาชนใหก้ารยอมรับดแีละ
อาหารบางประเภทไดรั้บความนยิมคอ่นขา้งสงู ปัจจบุนั มปีระเทศที�ประกาศยอมรับอาหารฉายรังสแีลว้มากกวา่ 40 ประเทศ
ทั�วโลก สําหรับประเทศไทยมกีารทดลองวางจําหน่ายอาหารฉายรังสหีลายชนดิดว้ยกนั บางชนดิไดรั้บความนยิมมากจนมี
การจําหน่ายเชน่เดยีวกบัอาหารประเภทอื�น ๆ ทั�วไป

แหนมฉายรังส ีการฉายรังสแีหนมเพื�อกําจัดเชื�อโรคทอ้งรว่งซลัโมเนลลา และปรับปรงุคณุภาพดา้นจลุนิทรยีข์องแหนม
(2,17) แหนมฉายรังสเีริ�มวางจําหน่ายครั �งแรกที�โรงพยาบาลราชวถิเีมื�อปี พ. ศ. 2529 ตอ่มาไดข้ยายออกไปจําหน่ายใน
ศนูยก์ารคา้มาบญุครองและศนูยก์ารคา้ชั �นนําตา่ง ๆ ของกรงุเทพฯ มกีารจําหน่ายเปรยีบเทยีบระหวา่งแหนมฉายรังสกีบั
แหนมไมฉ่ายรังสนีาน 11 สปัดาห ์พบวา่แหนมฉายรังสขีายไดม้ากกวา่แหนมไมฉ่ายรังสถีงึ 10 เทา่ ทั �ง ๆ ที�แหนมฉายรังสี
ขายราคาแพงกวา่ 1 บาท จากใบสอบถามความคดิเห็นที�ไดรั้บตอบกลบัมาพบวา่ 94.9% ของผูต้อบบอกวา่ จะซื�อแหนม
ฉายรังสอีกี 95.7% แจง้วา่ ยนิดซีื�อแหนมฉายรังส ีถา้ราคาแพงกวา่แหนมไมฉ่ายรังส ี1 บาท(18)

มะขามหวานฉายรังส ีนํามะขามหวานไปลดความชื�น แลว้นําไปฉายรังสปีรมิาณ 1 กโิลเกรย ์สามารถควบคมุเชื�อราและ
กําจัดแมลงที�อาจตดิมาในฝักไดห้มด พบวา่มะขามหวานฉายรังสเีกบ็รักษาไดน้านกวา่ 8 เดอืน โดยยงัมคีณุภาพดา้น
ประสาทสมัผัสเป็นที�ยอมรับของผูช้มิ(19)

การทดลองวางจําหน่ายมะขามหวานฉายรังสใีนศนูยก์ารคา้ชั �นนําของกรงุเทพฯ พบวา่ผูบ้รโิภคใหก้ารยอมรับด ีมะขาม
หวานฉายรังสจํีาหน่ายไดใ้นราคาคอ่นขา้งสงูถงึ 200 บาทตอ่กโิลกรัม จากใบสอบถามที�ไดรั้บตอบกลบัมาแสดงใหเ้ห็นวา่
ผูต้อบสว่นใหญ ่(97.9%) พอใจคณุภาพของมะขามหวานฉายรังสใีนเรื�องปัญหาจากแมลงและเชื�อรา 74.5% แจง้วา่ยนิดี
จะซื�อมะขามหวานฉายรังสอีกี(20)



การยอมรบัอาหารฉายรงัสใีนประเทศตา่ง ๆ การทดลองเรื�องการยอมรับของผูบ้รโิภคที�มตีอ่อาหารฉายรังส ีนอกจาก
ดําเนนิการในประเทศไทยแลว้ ยงัมกีารทดลองทํานองเดยีวกนัในอกีหลาย ๆ ประเทศทั�วโลก ทั �งในกลุม่ประเทศยโุรปและ
สหรัฐอเมรกิา ไดแ้ก่

การวางจาํหนา่ยสตรอเบอรร์ ี�ฉายรงัสใีนประเทศฝร ั�งเศส
โดยสตรอเบอรร์ฉีายรังส ีจําหน่ายราคาสงูกวา่พวกไมฉ่ายรังส ี30 เปอรเ์ซน็ต ์การทดลองพบวา่ สตรอเบอรร์ี�ฉายรังสี
จําหน่ายไดด้กีวา่สตรอเบอรร์ี�ไมฉ่ายรังส ีเพราะมคีณุภาพดกีวา่และเกบ็ไดน้านกวา่(21)

การจาํหนา่ยมะละกอและเนื�อไกฉ่ายรงัสใีนสหรฐัอเมรกิา
ปี พ. ศ. 2530 มะละกอจากหมูเ่กาะฮาวายสง่มาฉายรังสทีี� Los Angeles ปรมิาณรังส ี0.41-0.51 กโิลเกรย ์การทดลองพบ
วา่มะละกอฉายรังสขีายดกีวา่มะละกอไมฉ่ายรังสใีนอตัราสว่น 11:1 เพราะมะละกอฉายรังสมีสีภาพและรสชาตดิกีวา่
มะละกอที�เกบ็ขณะยงัเขยีวแลว้จุม่นํ�ารอ้น(22) นอกจากนี� ไดม้กีารทดลองวางจําหน่ายเนื�อไกฉ่ายรังสพีรอ้มทั �งมฉีลากตดิ
แสดงใหผู้บ้รโิภคทราบในซเูปอรม์ารเ์กต็



การจาํหนา่ยอาหารฉายรงัสใีนประเทศแอฟรกิาใต้
แอฟรกิาใตจั้ดเป็นประเทศที�มกีารทดลอง วางจําหน่ายอาหารฉายรังสใีนระยะแรก ๆ โดยตดิฉลากที�อาหารมเีครื�องหมาย
“RADURA” และมคํีาวา่ “Irradiated” หรอื “Radurised” การจําหน่ายอาหารฉายรังสปีระสบผลสําเร็จคอ่นขา้งมาก ไดแ้ก่
มนัฝรั�ง มะมว่ง มะละกอ และสตรอเบอรร์ี� ปรากฏวา่ 90% ของผูซ้ ื�อใหก้ารยอมรับอาหารฉายรังส(ี23)

สาธารณรฐัประชาชนจนี
เป็นประเทศที�มกีารนําเทคโนโลยกีารฉายรังสมีาใชก้บัอาหารมากที�สดุในโลก มกีารทดลองจําหน่ายอาหารฉายรังสหีลาย
ชนดิดว้ยกนัไดแ้ก ่แอปเปิล(24) เครื�องปรงุรส ผลติภณัฑป์ระเภทเนื�อ ไวนจ์ากมนัเทศฉายรังส(ี23) กระเทยีม ขา้ว เครื�องเทศ
ผักแหง้ชนดิตา่ง ๆ และอาหารชนดิอื�น ๆ(25) ขอ้มลูของการทดลองที�ไดรั้บมคีวามน่าสนใจมาก เพราะการทดสอบในแตล่ะ
ครั �งมผีูร้ว่มทดสอบเป็นจํานวนมาก จงึเป็นแหลง่ขอ้มลูที�สําคญัของงานดา้นอาหารฉายรังสี



สรปุ

เทคโนโลยกีารฉายรังสอีาหาร เป็นวธิกีารถนอมอาหารอยา่งหนึ�ง สามารถนําไปใชไ้ด ้กบัอาหารหลายประเภท
ขอ้ไดเ้ปรยีบของวธิกีารถนอมอาหารนี�คอื ใชกํ้าจัดจลุนิทรยี ์พยาธทิี�กอ่โรค และแมลงในอาหารได ้โดยอณุหภมูิ
ของอาหารไมเ่ปลี�ยนแปลง อาหารที�ผา่นการฉายรังสมีาแลว้ จะยงัคงมสีภาพสดเหมอืนเดมิ คณุคา่ของอาหารมี
การเปลี�ยนแปลงนอ้ยมาก เมื�อเปรยีบเทยีบกบักระบวนการถนอมอาหารอื�น ๆ ในเรื�องรสชาตขิองอาหารฉายรังสี
ผูช้มิไมส่ามารถบอกความแตกตา่งได ้ถา้มกีารฉายรังสอีาหาร ในปรมิาณที�เหมาะสม เรื�องการยอมรับ อาหารฉาย
รังสกีลา่วไดว้า่ อาหารฉายรังส ีไดรั้บการยอมรับคอ่นขา้งด ีแมว้า่มนุษยจ์ะเคยมคีวามหวาดกลวั ตอ่พลงังาน
นวิเคลยีรม์ากอ่นกต็าม แตค่ณุประโยชนท์ี�ไดรั้บ จากวธิกีารฉายรังสอีาหารนี� ทําใหม้นุษยเ์ริ�มมคีวามรูส้กึที�ด ีตอ่
การนําเอาพลงังานนวิเคลยีร ์มาใชใ้นทางสนัตมิากขึ�น กลา่วไดว้า่วธิกีารฉายรังสอีาหาร เป็นเทคโนโลยทีี�
ปลอดภยั ไมก่อ่ใหเ้กดิสารพษิขึ�นในอาหาร ปัจจบุนัไดช้ื�อวา่ เป็นเทคโนโลยทีี�สะอาด และเป็นมติรกบั
สิ�งแวดลอ้ม จงึมกีารนําเทคโนโลยนีี� มาใชใ้นชวีติประจําวนักนัมากขึ�น เพื�อเกบ็รักษาอาหาร และทําใหอ้าหารมคี
วามปลอดภยัมากยิ�งขึ�น ปลอดภยั ไมก่อ่ใหเ้กดิสารพษิขึ�นในอาหาร ปัจจบุนัไดช้ื�อวา่ เป็นเทคโนโลยทีี�สะอาด
และเป็นมติรกบัสิ�งแวดลอ้ม จงึมกีารนําเทคโนโลยนีี� มาใชใ้นชวีติประจําวนักนัมากขึ�น เพื�อเกบ็รักษาอาหาร และ
ทําใหอ้าหารมคีวามปลอดภยัมากยิ�งขึ�น
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