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คำนำ

การฉายรังสอีาหารเป็นกระบวนการถนอมอาหารอยา่งหนึง่ โดยนำอาหารไปรับรังสจีากตน้กำเนดิรังส ีเพือ่ใหบ้รรลวุตัถุ
ประสงคอ์ยา่งใดอยา่งหนึง่ของการฉายรังส ีซึง่ไดแ้ก ่การฉายรังสอีาหารเพือ่ฆา่เชือ้จลุนิทรยี ์ทีท่ำใหเ้กดิโรค ยดือายกุาร
เกบ็รักษา ชะลอการสกุ ยบัยัง้การงอกระหวา่งการเกบ็รักษา ทำลายและยบัยัง้การแพรพั่นธุข์องแมลง หรอือืน่ ๆ ในทาง
กฎหมายกำหนดวา่ การฉายรังสอีาหาร ตอ้งมปีรมิาณรังสตี่ำสดุ ทีท่ำใหบ้รรลวุตัถปุระสงคข์องการฉายรังส ีและมปีรมิาณ
รังสสีงูสดุ อยูใ่นระดบัทีป่ลอดภยัตอ่ผูบ้รโิภค มคีณุคา่ทางโภชนาการ และยงัมรีสชาตเิป็นทีต่อ้งการของผูบ้รโิภค(1)

รังสทีีอ่นุญาตใหใ้ชฉ้ายอาหารไดต้ามประกาศกระทรวงสาธารณะสขุ (ฉบบัที ่297) พ. ศ. 2549 ไดแ้ก ่รังสแีกมมา
(γ-rays) ซึง่ไดจ้ากโคบอลต-์60 (Co-60) หรอืซเีซยีม-137 (Cs-137) รังสเีอกซ ์(X-rays) ทีไ่ดจ้ากเครือ่งผลติรังสเีอกซ์
และรังสอีเิล็กตรอนทีไ่ดจ้ากเครือ่งเรง่อนุภาคอเิล็กตรอน เป็นตน้ รังสเีป็นพลงังานชนดิหนึง่โดยเป็นคลืน่แมเ่หล็กไฟฟ้า มี
อำนาจทะลทุะลวงผา่นวตัถไุดส้งู เมือ่ผา่นไปในตวักลางใดจะไมท่ำใหต้วักลางนัน้เปลีย่นเป็นสารรังส ีดงันัน้ อาหารทีผ่า่น
การฉายรังสจีงึไมม่รัีงสตีกคา้งและไมม่กีารสะสมของรังสขีึน้ อยา่งไรกต็าม มอีาหารบางชนดิ ทีไ่มส่ามารถนำมาฉายรังสไีด ้
เพราะจะทำใหเ้กดิกลิน่และรสชาตไิมเ่ป็นทีย่อมรับของผูบ้รโิภค เชน่ อาหารประเภทนมและผลติภณัฑข์องนม



ในเรือ่งการฉายรังสอีาหาร มคีำทีท่ำใหเ้กดิความเขา้ใจผดิไดว้า่มคีวามหมายเดยีวกนักบัอาหารฉายรังสี
คอื อาหารปนเป้ือนรงัสหีรอืสารรงัสี คำนีม้คีวามหมายแตกตา่งกบัอาหารฉายรงัสีอยา่งมาก กลา่วคอื อาหารปนเป้ือน
รังสหีรอืสารรังส ีเป็นอาหารทีม่สีารตน้กำเนดิรังสปีะปนอยูใ่นอาหาร อาหารดงักลา่วจะเป็นอนัตรายตอ่ผูท้ีบ่รโิภคเขา้ไป
เพราะสารรังสจีะไปสะสมอยูต่ามสว่นตา่ง ๆ ของรา่งกายและปลอ่ยรังสอีอกมาตลอดเวลา ทำใหร้า่งกายไดรั้บรังสแีละมี
โอกาสเป็นมะเร็งขึน้ได ้ดงันัน้อาหารปนเป้ือนรังสจีงึเป็นอาหารทีม่อีนัตรายไมค่วรนำมาบรโิภค การปนเป้ือนอาจมาจากการ
เกดิอบุตัเิหตทุางรังส ีเชน่ การเกดิอบุตัเิหตไุฟไหมโ้รงไฟฟ้านวิเคลยีรเ์ชอรโ์นบลิ ทำใหม้สีารรังสฟีุ้งกระจายออกมา
ภายนอก สารรังสเีหลา่นีจ้ะกระจายไปยงัพืน้ดนิและตน้หญา้ทีข่ ึน้อยูใ่นบรเิวณนัน้ เมือ่ววักนิหญา้เขา้ไปสารรังสจีะไปอยูท่ี่
ตวัววัและไปสูน่้ำนมของววัในทีส่ดุ

วตัถปุระสงคข์องการฉายรงัสอีาหาร ปัจจบุนั กฎหมายอาหารฉายรังส ีจะกำหนดวตัถปุระสงคข์องการฉายรังสอีาหาร
แทนการกำหนดชนดิของอาหารทีอ่นุญาตใหฉ้ายรังส ีวตัถปุระสงคข์องการฉายรังสหีมายถงึ ความตอ้งการอยา่งใดอยา่ง
หนึง่ ในการนำอาหารไปรับรังสจีากตน้กำเนดิรังส ีตามทีม่กีำหนดไวใ้นกฎหมาย วตัถปุระสงคข์องการฉายรังส ีมหีลาย
ประการดว้ยกนั ขึน้อยูก่บัชนดิของอาหารและผลของรังสทีีม่ตีอ่อาหารชนดินัน้ ๆ ไดแ้ก่

1. การฉายรงัสเีพือ่ลดปรมิาณจลุนิทรยี ์และกำจดัจลุนิทรยีท์ ีท่ำใหเ้กดิ
โรค เป็นการนำอาหารไปรับรังสเีพือ่ทำลายเชือ้จลุนิทรยีท์ีก่อ่ใหเ้กดิโรคซึง่ปนเป้ือนในอาหาร เชน่
แหนม ฉายรังสปีรมิาณ 2 กโิลเกรย ์เพือ่ทำลายเชือ้โรคทอ้งรว่ง ซลัโมเนลลา(2)

เนือ้ไกแ่ชแ่ข็ง ฉายรังสปีรมิาณ 2 กโิลเกรย ์กำจัดเชือ้โรคทอ้งรว่ง ซลัโมเนลลาไดห้มด (3)

ปลาป่น ใชรั้งสปีรมิาณ 5 กโิลเกรย ์เพยีงพอทีจ่ะลดปรมิาณจลุนิทรยี ์และกำจัดเชือ้ซลัโมเนลลา และอารโิซนาได ้
หมด(4)

2. การฉายรงัสอีาหารเพือ่ยดือายกุารเก็บรกัษา โดยรังสจีะไปทำลายจลุนิทรยีท์ีก่อ่ใหเ้กดิการเน่าเสยี ซึง่เป็นผลให ้
สามารถยดือายกุารเกบ็รักษาอาหารใหไ้ดน้านขึน้กวา่เดมิ วตัถปุระสงคด์งักลา่วนี ้สามารถใชไ้ดก้บัอาหารประเภทเนือ้
สตัว ์ไมว่า่จะเป็นสตัวปี์กหรอืพวกอาหารทะเลกไ็ด ้ไดแ้ก่

 
เนือ้หมู ฉายรังสปีรมิาณ 2 กโิลเกรย ์เกบ็ทีอ่ณุหภมูติูเ้ย็น สามารถเกบ็ไดน้านกวา่ เนือ้หมทูีไ่มฉ่ายรังส ี2

เทา่(5)

เนือ้ไกส่ด ฉายรังสปีรมิาณ 1 กโิลเกรย ์เกบ็ทีอ่ณุหภมู ิ10 องศาเซลเซยีส เกบ็ไดน้านกวา่เนือ้ไกไ่มฉ่ายรังส ี3
เทา่(6)

ปลาทนูึง่ ฉายรังสปีรมิาณ 2 กโิลเกรย ์เกบ็ไดน้านขึน้อกี 10 วนัเมือ่เทยีบกบัปลาทไูมฉ่ายรังส(ี7)

3. การฉายรงัสเีพือ่ชะลอการสกุของผลไม ้ผลไมอ้าจแบง่ออกไดเ้ป็น 2 กลุม่ใหญ ่ตามลกัษณะการสกุคอื ผลไมท้ีส่กุ
กนิไดเ้ลยเมือ่เกบ็จากตน้ไดแ้ก ่สม้ พทุรา กบัพวกผลไมท้ีต่อ้งนำมาบม่ หรอืปลอ่ยทิง้ไวใ้หส้กุกอ่นจงึจะกนิได ้เชน่
กลว้ย มะละกอ มะมว่ง ผลไมท้ีน่ำมาฉายรังส ีเพือ่ชะลอการสกุ ตอ้งเป็นผลไมก้ลุม่ทีต่อ้งบม่ หรอืปลอ่ยทิง้ไวใ้หส้กุ
กอ่นเทา่นัน้ จงึจะไดผ้ล ไดแ้ก่

 
มะมว่งอกรอ่ง ฉายรังสปีรมิาณ 0.4-0.6 กโิลเกรย ์รว่มกบัการจุม่น้ำรอ้น 50 องศาเซลเซยีส นาน 3 นาท ีเกบ็

ที ่12 องศาเซลเซยีส เกบ็ไดน้าน 35 วนั ชะลอการสกุได ้7 วนั(8)

มะมว่งทองดำ ฉายรังสปีรมิาณ 0.6 กโิลเกรย ์เกบ็ที ่17 องศาเซลเซยีส เกบ็ไดน้าน 25 วนั ชะลอการสกุได ้
นาน 4 วนั(8)



กลว้ยหอม ฉายรังสปีรมิาณ 0.3 กโิลเกรย ์สามารถชะลอการสกุใหช้า้ลงกวา่พวกไมฉ่ายรังสปีระมาณ 3-5
วนั(9)

4. การฉายรงัสเีพือ่ยบัย ัง้การงอกระหวา่งการเก็บรกัษา เป็นการฉายรังสอีาหาร ทีน่ำไปใชก้บัพชื ประเภทหวัสะสม
อาหาร ชว่ยลดการสญูเสยีของอาหารระหวา่งการเกบ็รักษา ไดแ้ก่

 
หอมหวัใหญ่ ฉายรังสปีรมิาณ 0.06-0.1 กโิลเกรย ์เกบ็ทีอ่ณุหภมู ิ2 องศาเซลเซยีส สามารถยบัยัง้การงอกได ้

นาน 5-6 เดอืน(10)

มนัฝร ัง่ ฉายรังสปีรมิาณ 0.08-0.15 กโิลเกรย ์เกบ็ทีอ่ณุหภมู ิ10-15 องศาเซลเซยีส สามารถยบัยัง้การ
งอกได ้วธิกีารนีเ้หมาะทีจ่ะนำไปใชก้บัมนัฝร่ังทีใ่ชใ้นอตุสาหกรรมอาหารขบเคีย้ว(11,12)

5. การฉายรงัสอีาหารเพือ่ทำลายและยบัย ัง้การแพรพ่นัธุข์องแมลง การฉายรังสเีพือ่กำจัดแมลง อาจแบง่ออกได ้
เป็น 2 ทาง ตามลกัษณะการทำลายคอื

 
การทำลายแมลงทางตรง เป็นการนำอาหาร หรอืผลติภณัฑ ์ทีม่แีมลงปนเป้ือน ไปรับรังสโีดยตรง แมลงจะถกู
ทำลายดว้ยรังสทีนัทไีมว่า่จะอยูใ่นระยะใดของการเจรญิ เชน่ เครือ่งเทศชนดิตา่ง ๆ ขา้วสาร ถัว่เขยีว ถัว่เหลอืง
และมะขามหวาน

การทำลายโดยทางออ้ม เป็นการนำแมลงมาเลีย้งใหไ้ดจ้ำนวนมาก ๆ แลว้นำไปฉายรังสเีพือ่ใหเ้ป็นหมนั จากนัน้
ปลอ่ยใหไ้ปแยง่ผสมพันธุก์บัแมลงทีอ่ยูใ่นธรรมชาต ิวธินีีจ้ะทำใหแ้มลงออกไขม่าแลว้ไมอ่าจฟักเป็นตวัได ้จะ
ทำใหป้ระชากรแมลงลดจำนวนลงในรุน่ถดัไป



6. การฉายรงัสอีาหารเพือ่ชะลอการบานของเห็ด มงีานวจัิยเกีย่วกบัการฉายรังสี ทำใหช้ะลอการบานของเห็ดได ้เชน่
  เห็ดฟาง พบวา่เห็ดฟางฉายรังสปีรมิาณ 1 กโิลเกรย ์เกบ็ทีอ่ณุหภมู ิ17 องศาเซลเซยีส สามารถชะลอการบานของ

เห็ดและเกบ็ไดน้าน 4 วนั โดยเห็ดยงัคงมสีภาพเหมอืนเดมิไมเ่ปลีย่นแปลง(13)

7. การฉายรงัสอีาหารเพือ่กำจดัพยาธิ เป็นการใชว้ธิกีารฉายรังสทีำลายพยาธใินเนือ้สตัว ์ทัง้เนือ้สตัวท์ีเ่ป็นสตัวบ์ก
หรอืสตัวน์้ำกไ็ด ้วธิกีารนีเ้ป็นประโยชนอ์ยา่งมากกบัผูท้ีน่ยิมบรโิภคเนือ้ดบิ เพราะสามารถทำลายไดท้ัง้พยาธแิละ
จลุนิทรยีท์ีก่อ่โรค โดยทีอ่ณุหภมูขิองเนือ้สตัวไ์มเ่ปลีย่นแปลง เนือ้สตัวย์งัคงเป็นเนือ้ดบิเหมอืนเดมิ แตเ่ป็นเนือ้ที่
ปลอดจากพยาธแิละจลุนิทรยีท์ีก่อ่โรคแลว้ ไดแ้ก่

  การฉายรงัสเีพือ่กำจดัพยาธติวัจีด๊ในปลา (Gnathostoma spinigerum) ตอ้งใชป้รมิาณรังสสีงูถงึ 8 กโิลเกรย์(14)

การฉายรงัสเีพือ่กำจดัพยาธใิบไมต้บั (Opisthorchis viverrini และ Clonorchis sinensis) ในปลาน้ำจดืโดยใช ้
รังสปีรมิาณ 0.6 กโิลเกรย์(15)

การฉายรงัสเีพือ่กำจดัพยาธติวักลมเล็ก ๆ Trichina (Trichinella spiralis) ทีท่ำใหเ้กดิโรค Trichinosis ในเนือ้
หม ูใชรั้งสปีรมิาณ 0.3 กโิลเกรย์(16)

ขอ้จำกดัของเทคโนโลยกีารฉายรงัสอีาหาร

วธิกีารฉายรังสอีาหารมขีอ้จำกดัเชน่เดยีวกนักบัวธิกีารถนอมอาหารอืน่ ๆ คอื ไมส่ามารถใชไ้ดก้บัอาหารทกุประเภทเพราะ
จะเกดิปัญหาในเรือ่งรสชาตทิีเ่ปลีย่นไปภายหลงัการฉายรังส ีไดแ้ก่

● นำไปใชก้บัอาหารประเภทนมและผลติภณัฑข์องนมไมไ่ด ้เพราะจะทำใหเ้กดิกลิน่และรสชาตไิมเ่ป็นทีย่อมรับของผู ้
บรโิภค

● การฉายรังสอีาจมผีลทำใหเ้นือ้สมัผัสของผลไมบ้างชนดินิม่ลง ไมก่รอบ เชน่ สาลี ่แอปเปิล
● นำไปใชย้ดือายกุารเกบ็รักษามะเขอืเทศไมไ่ด ้เพราะรังสจีะไปยบัยัง้กระบวนการพัฒนาสแีดงของมะเขอืเทศ ทำให ้

มะเขอืเทศไมส่ามารถเปลีย่นเป็นสแีดงเขม้ได ้จงึไมเ่หมาะทีจ่ะใชก้บัอตุสาหกรรมทำซอสมะเขอืเทศ



การยอมรบัอาหารฉายรงัส ีเรือ่งการยอมรับอาหารฉายรังสี ไดม้กีารทดลองนำอาหารฉายรังส ีวางจำหน่ายใหก้บัผู ้
บรโิภค โดยมฉีลากแจง้ใหท้ราบวา่ เป็นอาหารทีผ่า่นการฉายรังสมีาแลว้ การทดลองพบวา่ประชาชนใหก้ารยอมรับดแีละ
อาหารบางประเภทไดรั้บความนยิมคอ่นขา้งสงู ปัจจบุนั มปีระเทศทีป่ระกาศยอมรับอาหารฉายรังสแีลว้มากกวา่ 40 ประเทศ
ทัว่โลก สำหรับประเทศไทยมกีารทดลองวางจำหน่ายอาหารฉายรังสหีลายชนดิดว้ยกนั บางชนดิไดรั้บความนยิมมากจนมี
การจำหน่ายเชน่เดยีวกบัอาหารประเภทอืน่ ๆ ทัว่ไป

แหนมฉายรังส ีการฉายรังสแีหนมเพือ่กำจัดเชือ้โรคทอ้งรว่งซลัโมเนลลา และปรับปรงุคณุภาพดา้นจลุนิทรยีข์องแหนม
(2,17) แหนมฉายรังสเีริม่วางจำหน่ายครัง้แรกทีโ่รงพยาบาลราชวถิเีมือ่ปี พ. ศ. 2529 ตอ่มาไดข้ยายออกไปจำหน่ายใน
ศนูยก์ารคา้มาบญุครองและศนูยก์ารคา้ชัน้นำตา่ง ๆ ของกรงุเทพฯ มกีารจำหน่ายเปรยีบเทยีบระหวา่งแหนมฉายรังสกีบั
แหนมไมฉ่ายรังสนีาน 11 สปัดาห ์พบวา่แหนมฉายรังสขีายไดม้ากกวา่แหนมไมฉ่ายรังสถีงึ 10 เทา่ ทัง้ ๆ ทีแ่หนมฉายรังสี
ขายราคาแพงกวา่ 1 บาท จากใบสอบถามความคดิเห็นทีไ่ดรั้บตอบกลบัมาพบวา่ 94.9% ของผูต้อบบอกวา่ จะซือ้แหนม
ฉายรังสอีกี 95.7% แจง้วา่ ยนิดซีือ้แหนมฉายรังส ีถา้ราคาแพงกวา่แหนมไมฉ่ายรังส ี1 บาท(18)

มะขามหวานฉายรังส ีนำมะขามหวานไปลดความชืน้ แลว้นำไปฉายรังสปีรมิาณ 1 กโิลเกรย ์สามารถควบคมุเชือ้ราและ
กำจัดแมลงทีอ่าจตดิมาในฝักไดห้มด พบวา่มะขามหวานฉายรังสเีกบ็รักษาไดน้านกวา่ 8 เดอืน โดยยงัมคีณุภาพดา้น
ประสาทสมัผัสเป็นทีย่อมรับของผูช้มิ(19)

การทดลองวางจำหน่ายมะขามหวานฉายรังสใีนศนูยก์ารคา้ชัน้นำของกรงุเทพฯ พบวา่ผูบ้รโิภคใหก้ารยอมรับด ีมะขาม
หวานฉายรังสจีำหน่ายไดใ้นราคาคอ่นขา้งสงูถงึ 200 บาทตอ่กโิลกรัม จากใบสอบถามทีไ่ดรั้บตอบกลบัมาแสดงใหเ้ห็นวา่
ผูต้อบสว่นใหญ ่(97.9%) พอใจคณุภาพของมะขามหวานฉายรังสใีนเรือ่งปัญหาจากแมลงและเชือ้รา 74.5% แจง้วา่ยนิดี
จะซือ้มะขามหวานฉายรังสอีกี(20)



การยอมรบัอาหารฉายรงัสใีนประเทศตา่ง ๆ การทดลองเรือ่งการยอมรับของผูบ้รโิภคทีม่ตีอ่อาหารฉายรังส ีนอกจาก
ดำเนนิการในประเทศไทยแลว้ ยงัมกีารทดลองทำนองเดยีวกนัในอกีหลาย ๆ ประเทศทัว่โลก ทัง้ในกลุม่ประเทศยโุรปและ
สหรัฐอเมรกิา ไดแ้ก่

การวางจำหนา่ยสตรอเบอรร์ ีฉ่ายรงัสใีนประเทศฝร ัง่เศส
โดยสตรอเบอรร์ฉีายรังส ีจำหน่ายราคาสงูกวา่พวกไมฉ่ายรังส ี30 เปอรเ์ซน็ต ์การทดลองพบวา่ สตรอเบอรร์ีฉ่ายรังสี
จำหน่ายไดด้กีวา่สตรอเบอรร์ีไ่มฉ่ายรังส ีเพราะมคีณุภาพดกีวา่และเกบ็ไดน้านกวา่(21)

การจำหนา่ยมะละกอและเนือ้ไกฉ่ายรงัสใีนสหรฐัอเมรกิา
ปี พ. ศ. 2530 มะละกอจากหมูเ่กาะฮาวายสง่มาฉายรังสทีี ่Los Angeles ปรมิาณรังส ี0.41-0.51 กโิลเกรย ์การทดลองพบ
วา่มะละกอฉายรังสขีายดกีวา่มะละกอไมฉ่ายรังสใีนอตัราสว่น 11:1 เพราะมะละกอฉายรังสมีสีภาพและรสชาตดิกีวา่
มะละกอทีเ่กบ็ขณะยงัเขยีวแลว้จุม่น้ำรอ้น(22) นอกจากนี ้ไดม้กีารทดลองวางจำหน่ายเนือ้ไกฉ่ายรังสพีรอ้มทัง้มฉีลากตดิ
แสดงใหผู้บ้รโิภคทราบในซเูปอรม์ารเ์กต็



การจำหนา่ยอาหารฉายรงัสใีนประเทศแอฟรกิาใต้
แอฟรกิาใตจั้ดเป็นประเทศทีม่กีารทดลอง วางจำหน่ายอาหารฉายรังสใีนระยะแรก ๆ โดยตดิฉลากทีอ่าหารมเีครือ่งหมาย
“RADURA” และมคีำวา่ “Irradiated” หรอื “Radurised” การจำหน่ายอาหารฉายรังสปีระสบผลสำเร็จคอ่นขา้งมาก ไดแ้ก่
มนัฝร่ัง มะมว่ง มะละกอ และสตรอเบอรร์ี ่ปรากฏวา่ 90% ของผูซ้ ือ้ใหก้ารยอมรับอาหารฉายรังส(ี23)

สาธารณรฐัประชาชนจนี
เป็นประเทศทีม่กีารนำเทคโนโลยกีารฉายรังสมีาใชก้บัอาหารมากทีส่ดุในโลก มกีารทดลองจำหน่ายอาหารฉายรังสหีลาย
ชนดิดว้ยกนัไดแ้ก ่แอปเปิล(24) เครือ่งปรงุรส ผลติภณัฑป์ระเภทเนือ้ ไวนจ์ากมนัเทศฉายรังส(ี23) กระเทยีม ขา้ว เครือ่งเทศ
ผักแหง้ชนดิตา่ง ๆ และอาหารชนดิอืน่ ๆ(25) ขอ้มลูของการทดลองทีไ่ดรั้บมคีวามน่าสนใจมาก เพราะการทดสอบในแตล่ะ
ครัง้มผีูร้ว่มทดสอบเป็นจำนวนมาก จงึเป็นแหลง่ขอ้มลูทีส่ำคญัของงานดา้นอาหารฉายรังสี



สรปุ

เทคโนโลยกีารฉายรังสอีาหาร เป็นวธิกีารถนอมอาหารอยา่งหนึง่ สามารถนำไปใชไ้ด ้กบัอาหารหลายประเภท
ขอ้ไดเ้ปรยีบของวธิกีารถนอมอาหารนีค้อื ใชก้ำจัดจลุนิทรยี ์พยาธทิีก่อ่โรค และแมลงในอาหารได ้โดยอณุหภมูิ
ของอาหารไมเ่ปลีย่นแปลง อาหารทีผ่า่นการฉายรังสมีาแลว้ จะยงัคงมสีภาพสดเหมอืนเดมิ คณุคา่ของอาหารมี
การเปลีย่นแปลงนอ้ยมาก เมือ่เปรยีบเทยีบกบักระบวนการถนอมอาหารอืน่ ๆ ในเรือ่งรสชาตขิองอาหารฉายรังสี
ผูช้มิไมส่ามารถบอกความแตกตา่งได ้ถา้มกีารฉายรังสอีาหาร ในปรมิาณทีเ่หมาะสม เรือ่งการยอมรับ อาหารฉาย
รังสกีลา่วไดว้า่ อาหารฉายรังส ีไดรั้บการยอมรับคอ่นขา้งด ีแมว้า่มนุษยจ์ะเคยมคีวามหวาดกลวั ตอ่พลงังาน
นวิเคลยีรม์ากอ่นกต็าม แตค่ณุประโยชนท์ีไ่ดรั้บ จากวธิกีารฉายรังสอีาหารนี ้ทำใหม้นุษยเ์ริม่มคีวามรูส้กึทีด่ ีตอ่
การนำเอาพลงังานนวิเคลยีร ์มาใชใ้นทางสนัตมิากขึน้ กลา่วไดว้า่วธิกีารฉายรังสอีาหาร เป็นเทคโนโลยทีี่
ปลอดภยั ไมก่อ่ใหเ้กดิสารพษิขึน้ในอาหาร ปัจจบุนัไดช้ือ่วา่ เป็นเทคโนโลยทีีส่ะอาด และเป็นมติรกบั
สิง่แวดลอ้ม จงึมกีารนำเทคโนโลยนีี ้มาใชใ้นชวีติประจำวนักนัมากขึน้ เพือ่เกบ็รักษาอาหาร และทำใหอ้าหารมคี
วามปลอดภยัมากยิง่ขึน้ ปลอดภยั ไมก่อ่ใหเ้กดิสารพษิขึน้ในอาหาร ปัจจบุนัไดช้ือ่วา่ เป็นเทคโนโลยทีีส่ะอาด
และเป็นมติรกบัสิง่แวดลอ้ม จงึมกีารนำเทคโนโลยนีี ้มาใชใ้นชวีติประจำวนักนัมากขึน้ เพือ่เกบ็รักษาอาหาร และ
ทำใหอ้าหารมคีวามปลอดภยัมากยิง่ขึน้
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